
 
 
 

MENU WESELNE 
PROPOZYCJA II DLA 100 OSÓB 

 
 

15.00 ZUPA DO WYBORU:  
ROSÓŁ KRÓLEWSKI Z MAKARONEM I KLUSECZKAMI  WĄTROBOWYMI 100 
KREM PIECZRKOWY Z GROSZKIEM PTYŚIOWYM  
  
ŚLĄSKA ROLADA WOŁOWA 75 
SCHAB FIRMOWY Z APIEKANY Z SZYNKĄ I SEREM 75 
UDKO FASZEROWANE PIECZARKAMI 75 
TRADYCYJNY SCHABOWY BEZ KOŚCI PANIEROWANY 75 
  
KLUŚKI ŚLĄSKIE (WŁASNEJ PRODUKCJI) 100 
ZIEMNIAKI GOTOWANE Z KOPERKIEM LUB PIRE ZIEMNIACZANE 80 
ZESTAW SURÓWEK(KAP.CZERWONA GOTOWANA/BIAŁA SURÓWKA/MARCHEW 
SURÓWKA Z POMARAŃCZĄ 

100 

  
KAWA/HERBATA – BEZ OGRANICZEŃ - 
CIASTA WŁASNE - 

  
ZIMNA PŁYTA W DWÓCH  W BUFECIE:  
MIĘSA PIECZONE 2 
KITA WIEPRZOWA PIECZONA W CAŁOŚCI 1 
DESKA SERÓW 2 
SAŁATKA GRECKA 50 
SAŁATKA Z RUKOLLI/SUSZONE POMIDORY/FETA  50 
SAŁATKA JARZYNOWA 50 
SAŁATKA Z SELERA NACIOWEGO I ORZECHÓW 50 
TYMBALIK Z DROBIU 60 
ROLADKA Z SZYNKI Z NADZIENIEM CHRZANOWYM 60 
SCHAB Z ŚLIWKĄ LUB MORELĄ 40 
ŚLEDZ W ŚMIETANIE LUB W OLEJU 40 
MOZARELLA W POMIDORACH Z SOSEM VINEGRE 20 
 
 
W PODGRZEWACZACH NA GORĄCO W BUFECIE: 

 

ŚLIWKA W BEKONIE 70 
UWIJACZE Z SCHABU Z BEKONEM I SEREM 40 
PIECZARKI FASZEROWANE 
PIEROGI DOMOWE PIECZONE MIĘSNE LUB Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 

40 
100 

 
 

 
 



 
 
 
 
 

  
20.00 KOLACJA DO WYBORU  
STEK WIEPRZOWY NA PLACKU ZIEMNIACZANYM W SOSIE Z PIEPRZU LUB 
GRZYBOWYM 

100 

ROLADKA DROBIOWA/ZIEMNIAKI PIECZONE/SAŁATKA   
 
 
22.00 KOLACJA DO WYBORU: 

 

BARSZCZ Z KROKIETEM 100 
PASZTECIK Z CIASTA FANCUSKIEGO Z BARSZCZEM   
 
 
24.00 KOLACJA DO WYBORU: 

 

ŚWINKI PŁONĄCE/MUSZTRDA/PIECZYWO 100 
SZASZŁYKI DROBIOWE/MUSZTRDA PIECZYWO 
  

 

 
02.00 KOLACJA DO WYBORU (dla 60% liczby Gości): 

 

GULASZ/BOGRACZ/ŻUREK STAROPOLSKI 60 
  
 
 

 

  
 
 
 
DODATKOWE PRODUKTY MOŻNA DOSTARCZYĆ LUB ZAMÓWIĆ U NAS W CENACH 
HURTOWYCH: 
 
ALKOHOLE 
NAPOJE FIRMY COCA-COLA 
OWOCE NA PATERY 
TORT/CIASTA I CIASTECZKA 
 
 
 


